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Hygiene auf Dorf- und Vereinsfesten

Rechtliche Aspekte beim Umgang mit Lebensmitteln auf
Dorf-, Vereins- und Stral3enfesten
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Lebensmittelrechtliche Vorgaben
Verantwortlichkeiten

Bauliche und konzeptionelle Voraussetzungen
Sachgerechter Umgang mit Lebensmitteln
Sachgerechter Umgang mit Bedarfsgegenstanden
Getrankeschankanlagen

Personalhygiene

Kennzeichnung / Kenntlichmachung
Trinkwasserhygiene
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A Der Umgang mit und die Abgabe von Lebensmitteln hat auf
Volks- und Vereinsfesten eine erhebliche Bedeutung.

A Hygienefehler kdnnen zu schwerwiegenden Erkrankungen
fuhren (insbesondere bel alteren Menschen und

Kleinkindern)

A Volks-, Dorf- und Vereinsfesten C groRerer Personenkreis

A Wichtig: Risiken so klein wie mdglich zu halten, nicht nur
zum Gesundheitsschutz, sondern auch, um Anbieter vor
strafrechtlicher Verfolgung zu bewahren.
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Lebensmittelrechtliche Vorgaben
fur die regelmaliig stattfindende Vereinsgastronomie

Regelmaldige Abgabe von Getranken und/oder Speisen, z.B. Club- oder
Vereinsheime mit

A taglichen Offnungszeiten
A bei Heimveranstaltungen
A regelmaRig stattfindenden Events
(FuR3ballturnier, rege Teilnahme an mehreren Festen)

I Hier gelten u.a. die Gemeinschaftsvorschriften der EU !

KA Registrierungspflicht bei der Lebensmitteliiberwachung \
A Allgemeine Hygieneanforderungen
A Geschultes und belehrtes Personal bei Kiichen- bzw. Imbissbetrieb
A Dokumentierte EigenkontrollmaRnahmen (dem Betriebsumfang angepasst)

\A Rickverfolgbarkeit der Lebensmittel (Dokumentation der Lieferpapiere) j
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Lebensmittelrechtliche Vorgabe flr
nicht regelmalliq stattfindende Veranstaltungen

A Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
A Lebensmittelhygieneverordnung, insbes. §3 (Sorgfaltspflicht!!)

- Allgemeine Hygi€
- Eigenkontrollsystem
A Verordnun 169/2011 (Lebensmittelinfor
A -

erordnung)

/ Die Gemeinschaftsvorschriften der EU kommen nicht zur Anwendung
bei Dorf- und Vereinsfesten, sowie schulischen oder kirchlichen

(regelméafig, mehrmals jahrlich)

\ - Erwagungsgrund 9 der VO(EG) 852/2004 i Erwagungsgrund 15 der VO (EU) 1169/2011-

~

Veranstaltungen, wenn diese nicht mit einer gewissen Kontinuitat stattfinden

- Leitfaden fir die Durchfihrung bestimmter Vorschriften der VO(EG) 852/2004 Gber Lebensmittelhygiene -
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Erwagungsgrunde der
VO (EU) 852/2004 und der LMIV

Die Gemeinschaftsvorschriften sollten weder fr die Primarproduktion
fur den privaten hauslichen Gebrauch noch fur die hausliche
Verarbeitung, Handhabung oder Lagerung von Lebensmitteln zum
hauslichen privaten Verbrauch gelten.

Aul3erdem sollten sie nur fur Unternehmen gelten, wodurch eine
gewisse Kontinuitat der Tatigkeiten und ein gewisser
Organisationsgrad bedingt ist.

Zu beachtende Vorschriften:
- Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
- Lebensmittelhygieneverordnung, insbes. 83
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Lebensmittelrechtliche Vorgaben

Die Hygieneanforderungen bei der Abgabe von Lebensmitteln
auf F e s tnicmt gewvarblicHeriAAbieter (Vereine,

Dorfgemeinschaften, caritative Einrichtungen...)

§ 3 Satz 1 Lebensmittelhygiene-Verordnung:

A Lebensmittel diirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den
Verkehr gebracht werden, dass sie bel Beachtung der im Verkehr
erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung

nicht ausgesetzt sind.

Wie erfolgt die beste Umsetzung des § 3 LMHV ?? §
SR

©
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Verantwortlichkeiten - Kettenverantwortung

Verantwortlich im lebensmittelrechtlichen Sinne ist der jeweilige Standbetreiber,
bzw. der Veranstalter
Beispiel: MusikvereinLyraeV. ( = Aj uri stische Personi

A AVertreterfi ware der/die 1. Vorsitzen
A ABeauftragte Personii w2are das mit der
A ABesonders beauftragte Personeni w2re

A Wichtig im Vorfeld ist ein ordentliches und strukturiertes Delegieren von Aufgaben
A Es muss sichergestellt werden, dass auch mit unvorhersehbaren Ereignissen
kompetent umgegangen wird

Auf die Geeignetheit der einzelnen Personenbeider Ausw®bBl sdaal &
achten! z.B.:

- 10jahrige sind nicht geeignet, eine Schankanlage zu bedienen

- alkoholisierte Personen sind nicht zum Behandeln von Lebensmitteln geeignet

Bei zu ahndenden VerstofRen mit Lebensmittelbezug (mit oder ohne
Schadenseintritt) wird auch eine eventuelle Verletzung der Aufsichtspflicht
(§ 130 OWIG) gepriift.
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Bauliche Voraussetzungen / Umgebung

Befestigter und sauberer Untergrund
- kein matschiges Wiesengelande
- kein staubiger Braschenplatz

Boden stets Abesenreinfi sau
- Hygienerisiko = Herunter gefallene Speisereste

Geeignete Umgebung, z.B.
- nicht unmittelbar neben dem Miillplatz
- nicht direkt tUber einem Gully
- nicht neben einem Misthaufen

Geeignete Standortwahl fir die Abgabe von Lebensmitteln bei )
Freiluftveranstaltungen:
- Keine direkte Sonneneinstrahlung -
- Schutz vor Staub, Schmutz, Gertichen, Tieren, Schadlingen,
Witterungseinfliissen, Rauch und Abfallen -
- Pfitzenbildungen auf dem Boden sind zu vermeiden - Y,
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Bauliche Voraussetzungen

g ' Festes Dach
So konnte ein Stand zur
 Wéande: hell, glatt, abwaschbar | Speisenabgabe aussehen
L_L] / 'Spuckschutz
| -

St‘%”d ?n _ - [ Fest installierter Spender |
drei Seiten - Seifenspender, | fur Einweghandtticher
geschlossen i | fest installiert

_ E—— i-—_ :.r ; X
e EI'r:"il,l o e T e e Frlschwasser—‘

T T AT =N JFesterB oden ~ anschluss |

/4 | |\ =
\Handwaschbecken | \ Spulbecken £
J '\"\
[
Mdogliche Reinigungsstation l
(Handerelr_ngung / b J
Spulmaoglichkeit)
Abwasseranschluss |
{
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Bauliche Voraussetzungen

Der Stand (Abgabe von Speisen und Getranken)

A Nur geeignete, leicht zu reinigende Materialien
- kein zerfledderter Zeltpavillon mit Stockflecken und korrodiertem

Gestange
- keine zerschlissenen Holzbauteile mit sdgerauer Oberflache

A Mdglichst nur nach vorne hin offen (unten geschlossen)
- Schutz vor negativen Einfllissen von aul3en

A  Geeignete Beleuchtung vorsehen

A GroRe der Zweckbestimmung anpassen
- Speisenzubereitung abgeschirmt vom
Publikumsverkehr
- Personal- und Warenablaufe dtrfen

nicht gestort werden (Hygienefalle!)
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Bauliche Voraussetzungen

Die Ausstattung im/am Stand

A ASpuckschutzid bei offener Pra

A Ausreichende Arbeitsflachen

- Glatte und leicht zu reinigende Oberflachen
- Keine stark zerschlissenen und zersplitterten Brauereigarnituren
verwenden

A Alle Bereiche trocken und staubfrei
- Feuchtigkeit ist ein Hygienerisiko

A Ausreichende Kiihimdglichkeiten (mit Thermometer)
- Uberprufung der Funktionsfahigkeit

A Ausreichende Lagerkapazitaten
- Kein Abstellen von Lebensmitteln auf dem Boden
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4 )

Schwerer Hygienemangel:
Stark verschmutzte Gegenstande
zur Lagerung/Behandlung von
Lebensmitteln

- J

22072010

Bild LAV
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Ausstattung / Standhygiene

Die Ausstattung im/am Stand

A Geeignete Handereinigungsstation

mit Hygieneausstattung
- FlieRendes Wasser (warm/kalt)
- Flissigseifenspender
- Einmalhandtuchspender

A Anschluss ans Leitungsnetz
- Zulauf / Ablauf

A In leicht erreichbarer Nahe
aufgestellt

'l i
Bild LAV
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Ausstattung / Standhygiene

~

Ungeeignete
Handereinigungsstation
(Glihwein und Brauchwasser in
Bild LAV einer gemeinsamen Anlage)
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Sachgerechter Umgang mit Lebensmitteln

Grundsaétze / Sorgfaltspflichten:

A Lebensmittel durfen nur unter einwandfreien hygienischen
Bedingungen in Verkehr gebracht werden

A Bereits beim Kauf bzw. bei der Anlieferung sind Lebensmittel

(Rohstoffe oder Zutaten) auf inren ordnungsgemalf3en Zustand
zu Uberprifen

Stimmen die Transportbedingungen (z.B. die Temperaturen) ?

Ist die Kennzeichnung in Ordnung ?

Ist die Verpackung / Umhullung unbeschadigt ?
Ist die MHD-Laufzeit gewéahrleistet ?

Ist das VD bereits Uberschritten ?
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